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KUCHARZ OBOZOWY  
 
 
1. Gotuje samodzielnie na obozie. 

Pełnił conajmniej 3 razy całodzienną służbę w kuchni obozowej 
przygotowując posiłki dla drużyny z ustalonych przez gospodarza 
produktów. 
 

2. Urządzi kuchnię na obozie. 
Potrafi zbudować kuchnię polową, oraz przyległe urządzenia, 
odpowiadające zasadom higieny, bezpieczeństwa i wygody.  
Potrafi bezpiecznie i skutecznie używać kuchnię obozową 
(palenisko, kuchenka naftowa, gazowa). 
 

3. Racjonalnie gospodaruje w kuchni obozowej. 
Rozplanuje i zorganizuje pracę dla siebie  
i pomagających służbowych. 
Ułoży jadłospis na trzy posiłki. 
 

4. Jest higienicznym kucharzem. 
Zna sposoby przechowywania produktów. 
Rozumie niebezpieczeństwo wynikające z używania produktów 
przestarzałych i zepsutych. 
W czasie pracy przestrzega higieny i porządku. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ZHP 
Chorągiew Harcerzy w .............................................................. 

Hufiec   ................................................................ 

Drużyna  ................................................................ 

KARTA PRÓBY NA SPRAWNOŚĆ 

„K U C H A R Z  O B O Z O W Y” 
 

Dopuszczam druha ...............................................................do próby. 

Wyznaczam termin ukończenia próby do dnia..................................... 

Czuwaj ! 

         ................................ 

                   Podpis drużynowego        

Data .............................. 

Próba 

Zadanie Data Ocena Podpis Instruktora 

1. Gotuje samodzielnie na 
obozie. 

   

2. Urządzi kuchnię na obozie.    

3. Racjonalnie gospodaruje w 
kuchni obozowej. 

   

4. Jest higienicznym 
kucharzem. 

   

 
Sprawność przyznano Rozkazem Drużyny/Hufca  z dnia.................... 

 

      ................................ 

                    Podpis drużynowego        

Data .............................. 
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